
 

 
 

 רישוי עסקיםמחלקת 
 עיריית אשדוד

 
 

 פרשה טכנית כחלק מתוכנית סניטרית לבתי אוכל

 

 י:פרטי זיהו  

 __________________________שם בעל העסק ______________________  שם העסק

 _____________________________כתובת העסק  ______________________ת.ז./ח.פ.

 ________________________בעסק _/מייל ________________________פקס /ניידטלפון

 רת מהות העסק לפי צו רישוי עסקיםהגד: 

 ______________________  /מזנוןבית אוכל אחר* בית קפה * מסעדה *

 :תפעול בעסק 

 ______________________________ )כולל המבוקש בחוץ( :סה"כ מקומות ישיבה

 _______________________________________________ :בעסק םמספר עובדי

 ___________________________________________________ שעות פעילות:

 

 במטבח(:פורט של תהליך העבודה תיאור מעם ) :תיאור התפריט 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 ____________________________________________________________________ 

 



 
 )טרי/קפוא(הכנת בשרים:  .א

 

 ___________________________________________________________________ 

 ___________________________________________________________________ 

 ___________________________________________________________________ 

 ___________________________________________________________________ 

 ___________________________________________________________________ 

 
 )טרי/קפוא(: עופותהכנת  .ב

 

 ___________________________________________________________________ 
 ___________________________________________________________________ 

 ___________________________________________________________________ 

 ___________________________________________________________________ 

 ___________________________________________________________________ 

 

 )טרי/קפוא(הכנת דגים:  .ג
 

 ___________________________________________________________________ 
 ___________________________________________________________________ 

 ___________________________________________________________________ 

 ___________________________________________________________________ 

 ___________________________________________________________________ 

 

  )הכנת סלטים, בישולים(ירקות:  .ד

 __________________________________________________________________ 
 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 
 __________________________________________________________________ 

 

 )סושי, סשימי, קרפצ'יו( נאים: םמוצרי .ה

 __________________________________________________________________ 
 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 

 הכנת קינוחים: .ו

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 

 תבשילים /תוספות למנות: .ז
 

 __________________________________________________________________ 
 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 



 

 :הכנת רטבים .ח

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 

 משלוחים: ה וכמותהכנ  
 

 __________________________________________________________________ 
 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 

 אספקת סחורה יומית / דו שבועית: – נת חומרי גלםאחס 
 

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 

 פירוט אחסון בקירור ובהקפאה :לכל מקרר או מקפיא כמסומן בתוכנית העסק: 

 __________________________________________________________________ 
 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 __________________________________________________________________ 

 

 :מפריד שומן 

 _________________________________________________________________ 

 אם המקום אינו מספיק לתיאור הסעיף יש לצרף נספח מתאים . 

 

 

 : ____________________    תאריך 

 :__________________________ העסק /תחתימת בעל

 : ________________________________ הפרשה טכניתחתימת עורך פרטי ו
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